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PRODOTTO
PRODUCT

Aceto Balsamico di Modena IGP
Balsamic Vinegar Of Modena PGl

51- 169 fl.oz.

INGREDIENTI - INGREDIENTS

Aceto di vino, mosto cotto. Contiene solffiti.

Wine vinegar, cooked grape must. Contains sulfites

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE - SENSITIVE CHARACTERISTIC

Aspetto: impido

Colore: bruno intenso

Odore: intenso e persistente, gradevolmente
acetico, caratteristico

Sapore: gradevolmente agrodolce,equilibrataFlavour: pleasantly balanced and bifter-sweet

Look: Clear

Colour; Dark brown

Smell: infense and persistent, pleasantly
acetic, characteristic

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CHEMICAL-FISICAL CHARACTERISTICS| EXPIRY DATE FOR CLOSED PACKAGE

SCADENZA A CONFEZIONE CHIUSA

Acidita totale

10 anni/ 10 years

OGM

Total acidity 6g/100ml
Anidride Solforosa
So02 10mg/l
Densita a 20°C
Density 20°C 1,10g/ml

Il prodotto & OGM FREE secondo
Reg. 1829/2003/CE-1830/2003/CE.

Titolo alcolometrico Max 0.1% vol

The product is OGM FREE in
according to Reg. 1829/2003/CE -

Alcohol 1830/2003/CE
VALORI NUTRIZIONALI PALLETTIZAZIONE
NUTRITIONAL SHEET 1oom! USA 15m! PALLETIZATION
Energia / Energy 467 KJ/ 110 Keal| 58 KJ/ 14 Keal
Proteine / Protein 050 0.1a
Grassi / Fat 0q 0q
Di cui Saturi/ Satured fat 0q 0q
Di cui trans/ frans fat 09 09
Di cui colesterolo/ cholesterol 0g 0g
Carboidrati / Carbohydrates 2249 349
Di cui zuccheri / sugars 224 340
Sale / Salt Sodium for USA 0.03¢g 2 mag
Fibre / dietary fibre 0 9 0 9
Calcio / Calcium 11.8 mg 1.8mg
Ferro / Iron 1.7mg 0.26 mg

MODALITA' DI CONSERVAZIONE - FOOD PRESERVATION

Storage temperature 4 °-25 ° C.

Conservare il prodotto in un luogo fresco e asciutto senza forti sbalzi di temperatura e senza esporlo ai raggi
solari. Temperatura di stoccaggio 4°-25°C.

Preserve the product in a cool dry place without strongen changes in tfemperature and without exposing it to UV solar.
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